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Il Creval presenta la seconda edizione del vino “Centenario”

Sondrio, 14 dicembre 2009. Dopo il successo dello scorso anno del vino
“Centenario”, 30.000 bottiglie di Valtellina superiore appositamente prodotte a
marchio Credito Valtellinese per festeggiarne i 100 anni di vita, la Banca ha
deciso, in collaborazione con il Consorzio di Tutela Vini di Valtellina, di replicare
I'iniziativa.

Oggqi, presso le cantine di Palazzo Sertoli, il Direttore Generale del Creval Miro
Fiordi e il Presidente del Consorzio Vini Valtellina Mamete Prevostini hanno
infatti presentato alla stampa la seconda edizione del Vino “Centenario”,
sempre un Valtellina Superiore Docg che presenta pero delle interessanti
novita rispetto alla precedente edizione.

Nuovi obiettivi

“Centenario”, da vino di celebrazione del centesimo compleanno del Credito
Valtellinese, si trasforma in un vero e proprio progetto di comarketing tra la
Banca e il Consorzio volto a raggiungere un duplice obiettivo: il Creval ha la
possibilita di offrire un omaggio aziendale di valore; il Consorzio e i produttori
valtellinesi hanno l'opportunita di promuovere il proprio marchio e i propri
prodotti presso enti, istituzioni e personalita di spicco alle quali il vino sara
omaggiato. “Centenario” vuole dunque diventare uno strumento per la
valorizzazione continua del territorio, dei suoi vini e dei suoi
produttori. Si auspica che si trasformi in un progetto a medio-lungo termine
che possa coinvolgere nel tempo piu vini e piu produttori.

Nuova etichetta

E stata rinnovata sia sotto l'aspetto grafico, fresco e moderno, sia sotto
I'aspetto contenutistico: gquest’'ultimo presenta, oltre al nome del produttore,
anche la specificazione del tipo di vino (nome del vino e sottozona) che potra
cosi godere di un’opportunita promozionale diretta.

Nuova annata

La vendemmia selezionata € quella del 2006, caratterizzata da uve di qualita
ottima che hanno dato vita ad un vino eccellente per struttura, profumi e
colore. Il Valtellina superiore 2006 DOCG € un eccellente “rosso” che si ottiene
dalla combinazione di nobili uve autoctone Chiavennasca, nome locale del
vitigno nebbiolo coltivato nei vigneti terrazzati della sponda retica della
Valtellina. Di colore rubino, dall'inconfondibile corpo asciutto ma generoso e
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premiante, e caratterizzato da gentili sentori fruttati; ha predisposizione al
lungo invecchiamento ed una gradazione alcolica, a seconda dei vini
selezionati, da 12.50% a 13.50% vol.

10.000 il numero delle bottiglie acquistate dal Creval, che verranno
utilizzate come omaggio aziendale in occasione di eventi speciali promossi dal
Gruppo bancario.

<<L’ottimo gradimento che il “Centenario” ha ottenuto lo scorso anno ci ha
spinto a replicare l'iniziativa - ha dichiarato il Direttore Generale del Creval
Miro Fiordi — Con “Centenario” promuoviamo, insieme al marchio del nostro
Istituto, un prodotto tipico della Valtellina. E’ inoltre uno strumento per
promuovere in modo efficace e visibile I'economia delle zone storiche di
insediamento della Banca: i vini autoctoni rappresentano una tradizione e una
storia imprenditoriale di successo, non a caso in grado di imporsi fuori dai
confini tradizionali della provincia di Sondrio, in Italia e all’estero>>.

<<Ci ha fatto enormemente piacere la decisione del Gruppo Credito
Valtellinese di riproporre per il secondo anno [I'esperienza positiva di
“Centenario” — ha sostenuto Mamete Prevostini, Presidente del Consorzio
Tutela Vini di Valtellina — ed il progetto € stato accolto con grande entusiasmo
anche dalle nostre aziende associate che hanno aderito favorevolmente
all’iniziativa. “Centenario” ci dara la possibilita di diffondere ulteriormente la
conoscenza dei vini di Valtellina, legati fortemente al territorio in cui nascono e
loro espressione diretta >=>.

Per ulteriori informazioni contattare:

Michele De Dosso

Deltas - Gruppo bancario Credito Valtellinese
Email: dedosso.michele@creval.it

Tel. 02.80637.340

Cell.335.5996322
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